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Originalidade e relevância 
Prezado editor-chefe

O manuscrito entitulado “Influence of optimised commercial medium on bacteriocin production by Enterococcus faecium” reporta um estudo da produção de enterocinas em diversas condições de suplementação do meio de cultura, a fim de verificar a interferencia de certas substâncias na ação antagonica desse peptideo.    
As substancias utilizadas neste estudo são as mesmas utilizadas no processamento de alimentos, portanto, os resultados aqui obtidos são de grande relevancia, uma vez que as enterocinas podem ser utilizadas como bioconservantes de alimentos.  
Trabalhos semelhantes foram realizados com outras bacteriocinas, porém enterocinas não há muitos relatos na literatura, nem tão pouco com a abundãncia de parametros avaliados.

Dra Luciana Furlaneto Maia

[bookmark: _GoBack]
