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Introduciao

Na terminagdo de animais de descarte buscam-se periodos curtos de produgdo, com
um menor investimento tornando assim, o sistema mais intensificando possivel.
Entretanto, nesses modelos de sistema os custos com alimenta¢do ¢ mao-de-obra sao
mais elevados (Barros et al., 2009). Uma alternativa para reduzir estes seria a
reducdo na frequéncia de alimentagdo, concomitantemente do uso da mao-de-obra
(Souza, 2012).

E necessario o conhecimento das carcacteristicas da carne das diversas
categorias enviadas ao abate para garantir a producdo de carne ovina em quantidade e
qualidade para ofertar ao mercado consumidor (Pinheiro et al., 2009).

Existem poucas pesquisas no Brasil sobre a utilizacdo da carne de animais
velhos e tal constatacdo refor¢a a necessidade de trabalhos buscando avaliagdo
produtiva desta categoria. Dessa forma, objetivou-se mensurar as caracteristicas da
carne destes animais, sob diferentes frequéncias de alimentacao.

Material e métodos

O experimento foi realizado na Fazenda Escola da Universidade Estadual de
Londrina e aprovado pela Comissdo de Etica no Uso de Animais (CEUA), sob
registro n°® 27875.2011.77.
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Foram utilizadas 18 ovelhas de descarte Y2 Texel + 2 SRD, com oito dentes,
provenientes de um rebanho comercial, confinadas por 42 dias. O delineamento
experimental foi completamente casualizado com trés tratamentos e seis repeticoes
por tratamento. Os animais foram submetidos a trés diferentes frequéncias de
alimentacdo: um (07h00); dois (07h00 e 17h00) e trés (07h00, 12h00 e 17h00)
fornecimentos ao dia. Nos tratamentos em que ha mais de um fornecimento, a
quantidade de alimento total foi dividida em partes iguais em cada fornecimento.

No laboratoério, o musculo longissimus dorsi foi dividido em amostras de 2 a
4 cm de espessura para analises do indice de oxida¢do lipidica, perda de dgua no
descongelamento e coccao e centesimal.

Foi avaliada a perda de dgua no descongelamento e na coc¢do por meio de
pesagens da amostra congelada, descongelada e cozida.

Foi realizada a analise de substancias reativas ao acido tiobarbiturico (TBA)
pelo método de extracdo aquosa (Pikul et al., 1989). A andlise centesimal, que
quantifica umidade, lipidios, proteina e cinzas, foi realizada conforme a metodologia
do AOAC (2005). Os dados foram submetidos a analise de variancia e teste Tukey a
5% de probabilidade, utilizando o pacote estatistico SAS (versao 8.2).

Resultados e Discussao

Nao houve influéncia (P>0,05) da frequéncia de alimentacdo sobre as perdas de dgua
no descongelamento e coc¢do (Tabela 1). Sousa (2012) também ndo observou
diferengas na carne de cordeiros sob diferentes frequéncias de alimentagdo. Esses
resultados podem ser explicados por ndo haver diferenga nos valores de umidade,
proteina e gordura na carne proveniente das ovelhas e que poderiam causar
alteracdes nessas andlises.

Tabela 1 - Caracteristicas do musculo longissimus dorsi de ovelhas em confinamento,
de acordo com a frequéncia de alimentagdo

Frequéncia de Médi cv
Variaveis alimentacao a P

o
Uma  Duas Trés geral (%)

Perda de 4gua no descongelamento 5,53 537 787 6,17 4050 0.2426

(%)

Perda de agua na cocgdo (%) 27,25 2995 28,00 28,34 16,42 0,6004
g‘:fgga‘}fie‘;g}igo lipidica (mg 0,465 0451 0444 0,452 24,75 0,9501
Umidade (%/100 g carne) 73,83 74,04 7393 73,93 1,04 0,8916
Cinzas (%/100 g carne) 1,10a  1,03b 1,12 1,08 5,36 0,0483
Lipideos (%/100 g carne) 4,16 3,99 3,74 3,99 2221 0,7589
Proteina (%/100 g carne) 19,73 19,68 19,75 19,71 4,37 10,9914

CV — coeficiente de variagdo; P — probabilidade; a, b, ¢ — Médias na linha seguidas por letras
diferentes diferem (P<0,05) entre si.
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O indice de oxidagdo lipidica também ndo diferiu (P>0,05) com as
frequéncias de alimentacdo (Tabela 1). As carnes apresentaram oxidacdo de 0,452
mgTMP/kg, o que segundo Fernandes et al. (2012) indica que a carne foi considerada
com oxidacao aceitdvel e estava apta para o consumo. Na analise centesimal, a carne
de animais alimentados duas vezes ao dia apresentaram menos cinzas do que os
alimentados uma e trés vezes ao dia.

Conclusoes

A frequéncia de alimentacdo ndo influenciou significativamente as caracteristicas da
carne de ovelhas de descarte.
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